
メーカー名 株式会社タカキベーカリー
担当者名 中原　一之
所在地 広島市安芸区中野東3-7-1
ＴＥＬ 082-893-2291
ＦＡＸ 082-893-2125
メールアドレス k.nakahara@takaki-bakery.co.jp
携帯（可能でしたら） 070-5521-1198
開催テーマ

学習商品名
（開発商品など）

学習内容
（スケジュールなど）

年間開催数 年間10回(各２回）

開催期間・曜日 2月～10月まで（土・日・祝日以外）

会場形態 調理室が近くにあれば、会議室でも可。

参加人数目安 目安（20名～30名）

１人当たり分量 昼食代わりにはなると思います。

試供サンプル あり（約3種類くらい）

レシピ（有・無） あり

納品について 事前納品を希望（納品先を教えてください）また、会場までの運搬をお願いします。

調理器具や容器
オーブントースター　3台、大皿　（テーブル数分）、パンを取り分ける小皿　（人数
分）、
ボール　4個、ティースプーン　（テーブル数×3）、スプーン4個、まな板・包丁（1個）

その他

主催委員会にお願いし
たい準備品（副材料な
ど）

ＤＶＤプレーヤー、ＴＶ（スクリーン）、食材（学習会資料の食材をご準備下さい）
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ご家庭向けの焼成冷凍パンの美味しいお召し上がり方と簡単なメニューのご紹介。

ご家庭向け焼成冷凍パン

10：00～自己紹介
　　　　　企業紹介ＤＶＤの視聴
10：20～焼成冷凍パンや石窯パンについてのご説明
10：40～ご家庭で出来る簡単なメニューのご紹介。
　　　　　メニューに関しては、別紙のファイルを参照ください。
　　　　　また、当社にて実演を行います。各テーブルへの配布等のお手伝いをお願い出来
ます
　　　　　でしょうか？
11：10～ご試食
11：40～振り返り（感想やご質問等）
12：00　終了

※メニューについては、レシピの中からお選び下さい。

メーカー様準備品（商
品・機材・資料など）

パン、資料、ＤＶＤ、パン切包丁


