
メーカー名 株式会社　ノースイ

ご担当者名 二岡　英之、菊地　桂太
所在地 〒554-0012

大阪市此花区西九条3-4-70
ＴＥＬ 06-4804-5403
ＦＡＸ 06-4804-5413
メールアドレス futaoka1@nosui.co.jp
携帯（可能でしたら） 二岡：090-6694-6995　　菊地：090-4073-3256

開催テーマ メインテーマ：～地球のごちそう＆笑顔をお届けします～
サブテーマ：深めようみんなの絆＆組合員さんの本音聞かせて

学習商品名 CSネット留め型商品（揚げ茄子・焼き茄子）

（開発商品など） 日生協COOPブランド：プリッとしたブラックタイガーエビフライ、広島県産かきを
使った大粒かきフライ
等

学習内容
（スケジュールなど） ※セミナー前日　　可能であれば、セミナー前日のPMに搬入・事前準備を

　　　　　　　　　させて頂きたいです。

※セミナー当日
・08：00 ～11：00　又は　09：00～12：00　の計３時間を調理時間
・参加される方は、メーカーの調理終了後の　11:00　又は　12:00までに集合
・11：00～12：30　又は　12:00～13:30　商品説明＋試食(昼食形式)
　試食後、約1時間を片付け

※可能であれば、委員さんや組合員様には、少し早め（10時頃？）にエプロン持参で
来場いただき、電子レンジ調理やその他料理のお手伝い、体験をお願いしたいです。

※調理時間は、約３時間をいただきたいと考えております。（油調などあるため）
※試食終了後、当社が独自に持参したアンケートへの記入と回収をさせて頂きます。
※サンプル保管用ドライアイス・油処理にドライアイスが必要です。

年間開催数 年間６回（広島・岡山・山口　各２回）

開催期間・曜日 水曜、木曜、金曜　　12月不可（セミナー前日に会場で搬入・準備がしたいです。）

会場形態 電気調理、ガス調理可能な環境（電子レンジ、ガスコンロの準備をお願い致します。）

参加人数目安 15人以上

１人当たり分量 学習商品数点を1人１個

納品について 前日に会場or支所へ事前納品をさせて頂きます。

商品サンプル（冷凍）、調理備品、資料

昼食形式での試食説明を実施したいので、委員さんにごはん・お吸い物・サラダ等を

準備していただきますと、組合員さんとの距離感が近くなり、有意義な時間を

過ごす事が出来ます。

※サンプル保管用ドライアイス・油処理にドライアイスが必要です。

ドライアイスを５ｋｇ程度、準備をお願い致します。

※製造工程などをご覧いただくために、プロジェクターの準備をお願い致します。

PCは持参いたします。

2020年度　商品セミナー・商品学習会（メニュー提案）

メーカー準備品（商
品・機材・資料など）

主催委員会にお願いし
たい準備品（副材料な
ど）

その他

mailto:futaoka1@nosui.co.jp

